
ぐんまちゃん家の店内（上）。
こんにゃくの種類の豊富さに目
を奪われる（下）。
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ま
ち
ゃ
ん
」
の
名
前
が
つ
い
た
シ
ョ

ッ
プ
で
は
、
群
馬
県
で
生
産
さ
れ
た

青
果
物
、
加
工
品
、
お
菓
子
、
そ
し

て
ぐ
ん
ま
ち
ゃ
ん
グ
ッ
ズ
な
ど
が
ズ

ラ
リ
と
並
ぶ
。

｠
な
か
で
も
目
を
引
く
の
は
、
麺
と

こ
ん
に
ゃ
く
の
種
類
が
豊
富
な
点
。

実
は
群
馬
県
は
国
内
４
位
の
生
産
量

（
２
万
３
５
５
０
t
）
を
誇
る
小
麦

の
産
地
。
冬
の
上
州
名
物
「
空
っ
風

（
と
か
か
あ
天
下
）」
に
耐
え
て
育
つ
、

健
気
な
秋
蒔
き
小
麦
は
上
州
地
粉
と

な
る
。
ま
た
、
こ
ん
に
ゃ
く
芋
の
生

産
高
は
日
本
一
で
、
全
国
の
生
産
量

の
92
％
を
占
め
る
（
５
万
２
０
２
６

t
）。
そ
れ
だ
け
生
産
量
が
多
い
も

の
な
ら
、
き
っ
と
郷
土
料
理
に
も
使

わ
れ
て
い
る
に
違
い
な
い
。

　

と
い
う
こ
と
で
、
今
回
は
「
ぐ
ん

ま
ち
ゃ
ん
家
」
で
お
買
い
物
を
し

て
、
郷
土
料
理
「
お
切
り
込
み
（
お

っ
き
り
こ
み
と
も
）」
を
作
る
こ
と

に
。
お
切
り
込
み
と
は
上
州
地
粉
を

使
っ
た
太
め
の
乾
麺
で
、
野
菜
と
と

も
に
煮
込
ん
で
食
べ
る
。
そ
れ
だ
け

聞
く
と
、「
そ
れ
っ
て
ほ
う
と
う
じ

　

群
馬
県
の
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ

「
ぐ
ん
ま
ち
ゃ
ん
家
（
ち
）」
は
ア
ン

テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ
が
点
在
す
る
東
京
銀

座
・
有
楽
町
地
区
で
、
ア
タ
マ
ひ
と

つ
抜
き
ん
出
て
い
る
。
そ
れ
は
一
に

も
二
に
も
立
地
。「
歌
舞
伎
座
と
晴

海
通
り
を
は
さ
ん
だ
向
か
い
側
」
と
、

非
常
に
わ
か
り
や
す
い
。

｠
２
０
１
４
年
の
「
ゆ
る
キ
ャ
ラ
グ

ラ
ン
プ
リ
１
位
」
に
輝
い
た
「
ぐ
ん

ゃ
な
い
？
」
と
思
う
方
も
お
ら
れ
よ

う
。
ほ
う
と
う
も
山
梨
県
を
中
心
に

古
く
か
ら
食
さ
れ
る
麺
料
理
だ
が
、

大
き
な
違
い
は
具
材
に
カ
ボ
チ
ャ
を

入
れ
る
か
入
れ
な
い
か
。
前
者
は
カ

ボ
チ
ャ
を
入
れ
ず
、
後
者
は
カ
ボ
チ

ャ
を
入
れ
る
の
で
、
自
ず
と
甘
い
味

つ
け
に
な
る
。

　

さ
て
、
シ
ョ
ッ
プ
に
居
あ
わ
せ
た

群
馬
県
出
身
の
方
に
お
切
り
込
み
の

作
り
方
を
尋
ね
る
と
「
野
菜
は
家
に

あ
る
も
の
で
」「
味
つ
け
は
味
噌
で

も
醤
油
で
も
お
好
み
で
」
と
自
由
度

が
高
い
。
こ
の
日
は
青
果
物
の
入
荷

は
な
く
、
麺
２
種
、
こ
ん
に
ゃ
く

玉
、
切
り
干
し
大
根
、
し
い
た
け
、

ダ
シ
に
コ
ク
を
添
え
る
調
味
料
と
し

て
、「
殿
様
ね
ぎ
」
こ
と
下
仁
田
ね

ぎ
の
ラ
ー
油
な
ど
を
購
入
。
30
％
オ

フ
の
商
品
も
含
め
、
し
め
て
１
７
４

３
円
也
。

｠
調
理
法
は
実
に
シ
ン
プ
ル
。
野
菜

や
こ
ん
に
ゃ
く
を
煮
て
沸
騰
さ
せ

た
ら
、
ア
イ
ス
「
ガ
リ
ガ
リ
君
」
の

棒
を
長
く
し
た
よ
う
な
お
切
り
込
み

の
麺
を
入
れ
る
。
こ
の
時
、
麺
が
水

分
を
吸
い
上
げ
る
の
で
お
水
を
た
っ

ぷ
り
入
れ
る
の
が
ポ
イ
ン
ト
。
で
き

あ
が
っ
た
頃
、
な
ん
と
麺
の
幅
は
２

倍
に
変
身
！　

い
ざ
食
す
。
下
仁
田

ネ
ギ
が
た
っ
ぷ
り
入
っ
た
ラ
ー
油
が

ア
ク
セ
ン
ト
と
な
っ
た
ト
ロ
ミ
の
あ

る
汁
、
む
っ
ち
り
し
た
麺
も
こ
ん
に

ゃ
く
も
、
本
来
の
味
を
食
べ
た
感
あ

り
。
残
っ
た
お
切
り
込
み
は
翌
朝
も

食
べ
ら
れ
、こ
れ
を
「
立
て
っ
返
し
」

と
い
う
。
味
が
し
み
て
、
個
人
的
に

は
こ
っ
ち
の
方
が
好
み
。

　

さ
て
、
コ
ス
パ
は
い
か
が
か
。

４
人
分
と
し
て
計
算
す
る
と
１
人

約
４
３
５
円
。
群
馬
産
に
こ
だ
わ

っ
た
郷
土
の
味
を
体
験
す
る
な
ら
、

ま
あ
納
得
で
き
る
お
値
段
。
日
常

的
に
食
す
な
ら
家
に
あ
る
野
菜
を

利
用
す
れ
ば
、
麺
の
お
代
だ
け
で

事
足
り
る
の
で
、
１
人
１
０
０
〜

２
０
０
円
程
度
！　

こ
れ
で
群
馬

伝
統
の
味
が
楽
し
め
る
な
ら
、「
コ

ス
パ
が
高
い
！
」
と
〝
か
か
あ
〞

の
顔
も
思
わ
ず
ほ
こ
ろ
ぶ
と
い
う

も
の
だ
。

（
御
田 

け
い
こ
）

群
馬
名
物
の
麺
力
を
実
感
す
る

ア
ン
テ
ナ
ショッ
プ
力
お
切
り
込
み 

東
京
都
中
央
区
銀
座

東
京
・
銀
座
に
あ
る
「
ぐ
ん
ま
ち
ゃ
ん
家ち

」で
買
い
物
を
し
、

群
馬
県
の
郷
土
料
理
「
お
切
り
込
み
」に
挑
戦
し
て
み
た
。

建築家としても活躍の
岡部修三さん。

中央区銀座にある「ぐんまちゃん家」は、歌舞伎座（写真左手）のすぐ向かい側という好立地。

手に入れた食材で「お切り込み」に挑戦。上からパスタ（1.5mm）、お切り込み、ひも川麺。出来上がった「お切り込み」。
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