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90
年
代
後
半
の
「
地
ビ
ー
ル
ブ
ー
ム
」と
は
一
線
を
画
す
企
業
努
力
で

現
在
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
ブ
ー
ム
を
牽
引
し
て
い
る
コ
エ
ド
ビ
ー
ル
。
そ
の
強
み
と
は
何
か
。

写真提供：コエドブルワリー（http://www.coedobrewery.com/）

タップから注がれる、できたての味は格別だ。

「Beer Beautiful」のコンセプトのもと造られたコエドビール自慢の5銘柄。
左から「伽羅（きゃら）」「漆黒」「紅赤」「白」「瑠璃」。いずれも日本の伝統色の名を冠している。

協同商事コエドブルワリー
代表取締役社長の朝霧重治氏。

夏
は
格
別
に
ビ
ー
ル
が
お
い
し
い
。

そ
う
言
い
な
が
ら
、
秋
も
冬
も
飲
む
。

「
と
り
あ
え
ず
ビ
ー
ル
」。

最
近
、
こ
う
し
た
「
と
り
あ
え
ず

ビ
ー
ル
」
の
個
性
の
な
さ
と
は
対
照

的
に
、
個
性
が
は
っ
き
り
打
ち
出
さ

れ
た
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
人
気
だ
。

味
わ
い
、
の
ど
越
し
は
も
ち
ろ
ん
、

香
り
や
色
も
賞
味
の
対
象
と
な
る
。

今
も
江
戸
の
面
影
を
宿
し
た
街
並

み
が
保
存
さ
れ
た
「
小
江
戸
」
川
越
。

川
越
藩
の
城
下
町
と
し
て
栄
え
た
埼

玉
県
川
越
市
に
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

ブ
ー
ム
を
リ
ー
ド
す
る
醸
造
メ
ー
カ

ー
が
あ
る
。
協
同
商
事
コ
エ
ド
ブ
ル

ワ
リ
ー
だ
。
こ
の
会
社
が
ビ
ー
ル
を

造
り
は
じ
め
た
の
は
、
比
較
的
最
近

と
い
っ
て
も
よ
い
１
９
９
６
年
（
平

成
8
）
の
こ
と
。
そ
の
発
端
は
興
味

深
い
。

「
弊
社
は
も
と
も
と
地
元
川
越
の
有

機
野
菜
の
産
地
直
送
商
社
で
し
た
。

形
な
ど
が
不
揃
い
で
、
商
品
に
な
ら

な
い
た
め
毎
年
大
量
に
処
分
さ
れ
て

い
た
サ
ツ
マ
イ
モ
や
、
連
作
障
害
を

避
け
る
た
め
に
緑
肥
と
し
て
栽
培
さ

れ
た
麦
を
有
効
活
用
し
よ
う
と
ビ
ー

ル
造
り
を
は
じ
め
ま
し
た
」（
同
社
代

表
取
締
役
社
長
・
朝
霧
重
治
氏
）。

サ
ツ
マ
イ
モ
で
ビ
ー
ル
が
で
き
る

と
は
驚
き
だ
。
た
し
か
に
川
越
の
サ

ツ
マ
イ
モ
は
有
名
だ
。
江
戸
時
代
に

栽
培
が
盛
ん
に
な
り
、
川
越
産
の
イ

モ
は
江
戸
で
焼
き
イ
モ
に
さ
れ
て
、

「
栗
よ
り
う
ま
い
十
三
里
」
と
も
て
は

や
さ
れ
た
と
い
う
。

「
芋
焼
酎
が
あ
る
な
ら
、
イ
モ
で
ビ

ー
ル
も
造
れ
る
の
で
は
な
い
か
と
発

想
し
た
わ
け
で
す
」

サ
ツ
マ
イ
モ
の
ビ
ー
ル
は
世
界
に

類
が
な
く
、
個
性
的
な
こ
と
は
間
違

い
な
い
。
当
初
は
「
小
江
戸
ブ
ル
ワ

リ
ー
」
と
し
て
ス
タ
ー
ト
し
、
地
ビ

ー
ル
ブ
ー
ム
も
追
い
風
と
な
っ
て
、

売
れ
行
き
は
順
調
だ
っ
た
。
ユ
ニ
ー

ク
な
発
想
に
満
足
す
る
こ
と
な
く
、

翌
１
９
９
７
年
（
平
成
9
）
に
は
ド

イ
ツ
か
ら
代
々
ブ
ラ
ウ
マ
イ
ス
タ
ー

を
家
業
と
す
る
ク
リ
ス
チ
ャ
ン
・
ミ

ッ
タ
ー
バ
ウ
ア
ー
氏
を
招
聘
（
し
ょ

う
へ
い
）
し
、
５
年
間
、
正
統
派
の

職
人
に
本
場
の
ビ
ー
ル
造
り
を
学
ん

だ
。伝

統
的
な
職
人
の
手
仕
込
み
と
多

様
性
を
伝
え
る
本
物
の
ビ
ー
ル
を
造

り
続
け
た
同
社
だ
が
、
地
ビ
ー
ル
ブ

ー
ム
の
終
焉
を
機
に
、
商
品
ラ
イ
ン

ナ
ッ
プ
の
整
理
や
ラ
ベ
ル
デ
ザ
イ
ン

の
変
更
な
ど
の
ブ
ラ
ン
デ
ィ
ン
グ
を

行
い
、「
土
産
物
」
と
い
う
印
象
の
強

か
っ
た
「
地
ビ
ー
ル
」
か
ら
「
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
」
へ
と
生
ま
れ
変
わ
っ

た
。
こ
う
し
て
C
O
E
D
O
ビ
ー

ル
は
誕
生
し
た
。

「
味
に
は
自
信
が
あ
っ
た
の
で
、
食

品
の
世
界
大
会
に
参
加
し
て
み
ま
し

た
。
世
界
大
会
で
品
質
を
証
明
で
き

た
の
は
嬉
し
い
こ
と
で
す
」

２
０
０
７
年
に
は
モ
ン
ド
セ
レ
ク

シ
ョ
ン
の
ビ
ー
ル
部
門
で
最
高
金
賞

を
受
賞
。
２
０
０
９
年
に
は
ヨ
ー
ロ

ッ
パ
最
大
級
の
食
品
品
評
会
で
あ
る

i
T
Q
i
（
国
際
味
覚
審
査
機
構
）

コ
ン
テ
ス
ト
で
「
C
O
E
D
O
紅

赤

̶

B
e
n
i
a
k
a

̶

」
が
、
最

̶

高
位
三
ツ
星
を
３
年
連
続
受
賞
し
、

日
本
の
ビ
ー
ル
と
し
て
は
初
の
ク
リ

ス
タ
ル
ア
ワ
ー
ド
を
受
賞
し
て
い
る
。

ワ
ー
ル
ド
ビ
ア
カ
ッ
プ
、
ヨ
ー
ロ
ピ

ア
ン
ビ
ア
ス
タ
ー
と
い
っ
た
、
ビ
ー

ル
の
世
界
大
会
で
も
受
賞
す
る
な
ど
、

コ
エ
ド
ブ
ル
ワ
リ
ー
の
ビ
ー
ル
は
世

界
的
に
評
価
さ
れ
て
い
る
の
だ
。

「
私
た
ち
の
ビ
ー
ル
は
繊
細
な
味
わ

い
に
特
徴
が
あ
り
ま
す
。
素
材
の
味

を
引
き
出
し
た
日
本
ら
し
い
味
を
提

供
す
る
の
が
、
私
た
ち
の
存
在
意
義

と
考
え
て
い
ま
す
」

コ
エ
ド
ブ
ル
ワ
リ
ー
の
５
銘
柄
は
、

そ
れ
ぞ
れ
異
な
る
製
法
で
造
ら
れ
な

が
ら
、
繊
細
と
い
う
共
通
項
を
も
っ

て
い
る
。
地
元
川
越
の
素
材
を
生
か

し
、
日
本
人
の
繊
細
さ
を
伝
え
る
。

丁
寧
に
造
ら
れ
た
個
性
的
な
ビ
ー
ル

が
食
文
化
を
豊
か
に
し
て
い
る
。

（
黒
澤
円
）

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
力
コ
エ
ド
ビ
ー
ル
埼
玉
県
川
越
市

世
界
が
認
め
た
日
本
の
味

工房をリニューアルして
開設された醸造所
「COEDO Craft Beer
1000 Labo （ラボ）」のタップルーム。
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